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ディナーBコース

  ￥6,000 ( 税込 )

うなぎの赤ワイン煮　ボルドレーズ風　エキゾチックな薫り

本日のスープ

サンピエールのポワレ  ヴェルモットソース

牛久シャトー産赤ワインを使った牛肉のミジョテ

クラシックショコラ

珈琲

Dinner Course B

¥6,000 (tax included)

Red Wine–Braised Eel, Bordelaise Style, Infused with Exotic Aromatics

Today's soup

Beef Mijoté Braised with Ushiku Château Red Wine

Classic Chocolate Cake

Coffee

食材によるアレルギーや食事制限 ・ 制約のあるお客様は、 係にお申し出下さい。
if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

Pan-Seared John Dory with Vermouth Sauce


