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ディナーBコース

  ￥6,000 ( 税込 )

ノルディックサーモンの自家製マリネ  葉桜の香りを移して

本日のスープ

白身魚のポワレ  トマトソース

牛久シャトー産赤ワインを使って煮込んだ牛肉と焼き野菜

クラシックショコラ

珈琲

Dinner Course B

¥6,000 (tax included)

Nordic Salmon, House-Marinated, Infused with Young Cherry Leaf Aroma

Today's soup

Braised Beef in Ushiku Château Red Wine with Roasted Vegetables

Classic Chocolate Cake

Coffee

食材によるアレルギーや食事制限 ・ 制約のあるお客様は、 係にお申し出下さい。
if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

White Fish Poêlé with Tomato Sauce


